LABORATORNI PRACE

( LABORATORN{ PRACE )

Pokud vypracovavate protokoly na papir (do sesitu), nezapomerite uvést kromé svého jména také jména spolupra-
covniku, tridu a datum.

LABORATORNI PRACE & 1 - DUKAZ PRITOMNOSTI MONOSACHARIDU
V OVOCI

TEMA: VLASTNOSTI SACHARIDU
Ukol: Dokazte, 7e v medu a ovoci jsou p¥itomné monosacharidy — glukéza a fruktéza

Pomiicky: 3 misky, 6 zkumavek, kadinka, sitko

Chemikalie: med, 3 rGzné druhy ovoce, glukéza, sacharéza (konzumni cukr), 10% siran méd’naty CuSO,, 10%
hydroxid sodny NaOH, voda

Postup a vypracovani:

1. Do kazdé z misek vymackejte ptes sitko stavu z jednoho ovoce.

2. Do zkumavek nalijte roztoky pripravenych latek o objemu 1 ml: 30% roztok glukézy, 30% roztok sacharozy, 50%
roztok medu, nefedéné $tavy z ovoce.

3. Do kazdé zkumavky ptidejte 1 ml 10% roztoku siranu méd*-

natého a 1 ml 10% hydroxidu sodného. vzorek ZlEa T
4. Zkumavky promichejte a vloZte do kadinky s horkou vodou. glukodza
5. Pozorujte zbarveni ve zkumavkach. Vysledky zapiste do ta- | kuchyisky cukr

bulky. med

Pokud se zkumavka zbarvi oranzové nebo ¢erveng, vyloucil se
oxid méd’ny, ktery je diikazem pfitomnosti glukdzy nebo fruk-

tozy. Roztok glukozy slouzi jako pozitivni zkouska. Konzumni
cukr obsahuje sachardzu, nikoli samotnou glukézu a fruktoézu,

slouzi jako negativni zkouska.

Zavér (zhodnot’te svou praci, jak se vam experimenty povedly, a pokuste se zdlvodnit pFripadné chyby):
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LABORATORNI PRACE

LABORATORNI PRACE &. 2 - ZKOUMANI VLASTNOSTI BILKOVIN

TEMA: VLASTNOSTI BiLKOVIN

Ukol: Zkoumejte vlastnosti bilkovin

Pomiicky: 4 zkumavky, kahan, drzak na zkumavky, stojan na zkumavky, zapalky, fix

Chemikalie: vajecny bilek, modra skalice, aceton, 5% roztok kyseliny chlorovodikové, voda

Postup: 1. Vajecny bilek rozmichejte v kadince se 100 ml vody. O¢islujte zkumavky a do kazdé nalijte 5 ml roz-

toku bilku.

A N A W N

smesi?
Vypracovani:
1. Dopliite tabulku:

2. Vysvétlete, co je denaturace bilkovin:

. Do zkumavky ¢. 2 ptidejte 5 ml acetonu a promichejte.
. Do zkumavky ¢. 3 ptidejte 5 ml 5% roztoku HCIL.

. Do zkumavky ¢. 4 pridejte 5 ml 30% roztoku modré skalice.

. Zkumavku €. 1 umistéte do drzaku na zkumavky a zahtejte nad kahanem.

. Pozorujte, co se s bilkem v jednotlivych zkumavkach stalo. Vznikla srazenina? Doslo ke zbarveni

zkumavka

denaturace
(ANO/NE)

zabarveni smési

1
2.
3.
4

Zavér (zhodnot’te svou praci, jak se vam experimenty povedly, a pokuste se zdiivodnit pripadné chyby):
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LABORATORNI PRACE

LABORATORNI PRACE ¢&.3—- VYROBA GUMOVYCH MEDVIDKU
TEMA: CHEMIE V POTRAVINARSTVIi

Dopliite chybéjici slova v textu: Gumovi medvidci jsou oblibené sladkosti s pomerancovou, jahodovou, citro-
novou a malinovou ptichuti. Skladaji se ze sacharozy, kterou fadime mezi .............ccceeveennnnn.. , hroznového
cukru (JInY NAZEV Pro ...c.ovvvevveeinineianinannns ), barviva, Zelatiny, ochucovadel a rtiznych aromat.

Ukol: Vyrobte gumové medvidky
Pomiicky: kadinky, $pachtle, 1zicka, niiz, teplomér, filtraéni nalevka, odmérny valec, alobal, gaza, vanicka ¢i plech,
formicky na medvidky, vafic, vahy

Chemikalie: sachardza, kyselina vinna, kukufi¢ny skrob, Zelatina, kyselina jable¢na nebo citronova, mrkev, listy
Spenatu, Cervena fepa a ovocné aroma

Postup: 1. Ptipravte si pfirodni barvivo z ¢ervené fepy, mrkve a Spenatu. Jednotlivé druhy zeleniny nastrouhejte,
$penat rozmélnéte. Pridejte do kazdého vzorku 1zicku cukru a nechte louhovat. Poté pieced’te pres plat-
no. Tekutinu pouzijte jako barvivo.

2. Ptipravte si cukrovy sirup. Do kadinky navazte 50 g sachar6zy, ptidejte Spetku kyseliny vinné a 20 ml
vody. Smés promichejte a 30 minut zahtivejte pti 75 °C.

3. Pripravte si cukrovy roztok. Navazte 55 g sacharozy a rozpust'te v 15 ml vody. Poté smés zahtejte na

120 °C a odstavte z vafice.
4. 20 g zelatiny zalijte 30 ml vody a nechte nabobtnat. Nabobtnalou zelatinu rozehiejte na maximalné
70 °C.

5. Smichejte Zelatinu s cukrovym sirupem a cukrovym roztokem. Pridejte 4 kapky ovocného aroma a pfi-
blizné€ 2 g kyseliny citronové. Rozlijte do tti kadinek a do kazdé ptidejte jeden druhu pfirodniho barviva.
Vse dobfe promichejte.

6. Sm¢s nalijte do formiCek a nechte do druhého dne ztuhnout.

Zavér (zhodnot’te svou praci, jak se vim experimenty povedly, a pokuste se zdilivodnit pfipadné chyby):
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